
 

 中学部３年生では、修学旅行に向けて「京都の“いいね”を見つけよう」をテーマに、京

都の名所や食についての学習を進めています。１学期のかつおだし講座に引き続き、今回も

柳屋本店さんに出前講座をしていただきました。今度は京都のだしについて学び、鰹節だし

と昆布だし、関東と関西のうどんつゆをそれぞれ作って飲み比べました。それぞれ好みが分

かれましたが、これから行く京都のおだしを味わうことができ、子どもたちは期待感をもつ

ことができました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

中３～京都の“いいね！”を見つけよう～ 

京都だし講座を行いました‼ 

 

左が鰹節だし（関東）、右が昆布＋鰹節だし（関西） 香りや味を比べました！ 

関西だしを作ってみました！ 

うどんを入れて食べ比べ…！ 


